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T Telete, dea che iniziava alle orge
Warm cinnamon cake with pear, chocolate, sugar 
crystals and Ouzo cream

1 3 5 6 7

Demetra, dea dell' agricoltura
Chickpeas, scallops and “puntarella” chicory 
shoots, with olive powder and dried cherry tomatoes

4 5 6 8 14

Olympus, montagna sacra agli dei
“Olympus” risotto with vegetables, langoustine 
tartare and ginger

2 4 5 6 7 8 9 12

Pandaisia, divinità del banchetto per tutti
Roast sea bass with artichokes, beetroot cream and 
“gravos” sauce from the Aegean Sea

2 4 5 6 7 8 9 12

Talia, musa della danza e della poesia bucolica
Potato velouté with seared prawn and fried samphire
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S Selection of Prosecco D.O.C. and Prosecco D.O.C. Rosé
offered by Consorzio di Tutela del D.O.C. Prosecco

Wine selection from the Wagner restaurant

Psiche, dea dell'anima
Mini ricotta sablés with Naxos orange, walnuts and radicchio

Mattone, semidio della riuscita dell'impasto
“Pierini” cheese toasts with cherry tomatoes, capers and Gruyère

Egle, dea della buona salute
Grilled baby artichokes with mint

Nerito, spirito del mare trasformato da A�odite in conchiglia
Golden salt cod in a panko crust

Toe, divinità dei movimenti d'onda
Creamed dentex

Pirrico, dio delle danze rustiche
Salmon macarons with pink pepper and dill

Psamate, dea delle spiagge bianche
Greek feta with tomato and capers

Driadi, ninfe delle foreste e degli alberi
Flaky potato and vegetable pastries with rosemary

Pannichi, divinità della festa che dura tutta la notte
Toasted almonds with curry, paprika and Piraeus salt

Petrea, divintà della fonte amabile delle rocce
Assorted mini quiches


